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ANTIPASTI PTCCOLINT GRANDE

d

ARANCINI VOLCANIQUES (1 PIECE [ 2 PIECES) 313
Boulettes de risotto encre de seiche, tomate et

calamar avec gelée de poivron rouge. S

Boom Boom Boom !! S

Sicite \ pACIO nEGRONTL 6
)

qui vous mettra en

S Le baiser
JOYEUX MIX DE BEIGNETS DE LEGUMES DE SAISON .13 appétit!
I\éoi Beigljet, je tremble pour Clyde Barrow GIN « DOLIN BITTER CACARO -
ampanie VERMOUTH FRAMBOTLSE
GNOCCHI FARCIS A LA TRUFFE ET FRITS S

ACCOMPAGNES DE SAUCE AU PARMESAN
Les petits péchés mignons de Mimo, sans modération
ni confession

Piemoné
BRUSCHETTA NOIRE DEL MARE 13
f.'_c'.'.:-,. Focaccia encre de seiche, tartare de saumon,
QO ¥ 'y
== crémede pesto, agrumes
Campanie
BRUSCHETTA VEGGIE =13

' Focaccia de fenouil, tartare de jolies tomates,
> pesto vert d’herbes citronné

Ligurre BOISSON 4 1 PRIMI (PICCOLINI)
1 BOULE DE GLACE -

MOZZARELLA IN CARROZZA =13
Mozza super star de la street food napolitaine
Campanie

BURRATINA D'ETE ET DECLINAISON DE TOMATES .17
Servie dans sa bolinette, she’s Fresh - Fresh !
Pourlles

GASPACHO DE MELON ET PASTEQUE, . 7 0

LEGUMES CROQUANTS

Glouglou veggie very rafraichissant ; \

Sardaigne Lombardie y
N » Wenetie

R
* Piemoné
PLANCHE ANTIPASTI ITALIENNE . 30 > Ligurie

Une ribambelle de nos antipasti, selon I'humeur
du Chef! K=

Naéiona/ ¥ Campanie

. ®Poulles 1\
Sardaigne Basilicate

Sicile

Vous étes allergigues ? Merci de nous inéerroger- 1 .
Des informations sur les allergenes contenus dans les plas vous seroné éransmises par le personné/ du restaurané .

>
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PICCOLINT PLAT

TAGLIOLINI NOIRES, CREME BURRATA - 15
CITRONNEE, OEUFS DE SAUMON

La cuisine, c’'est comme la musique... ¢a

se laisse danser sur les papilles !

Sicile

LASAGNES DE SAISON ARLEQUIN +15

Version veggie, sexy et colorée aux
légumes d'été Bébé
lombardie

PAPARDELLE ALLA MODA DE NAPOLI 12

Polpette de boeuf et sauce tomate, le
tout de la maison !
Campanie

RAVIOLES ARTISANALES A L'AUBERGINE . 17
FUMEE, SAUCE AUX 3 POIVRONS

Tu vas rafoler de ces ravioles frivoles
complétements folles ...

Basilicate

RISOTTO ALLE VONGOLE . 17

La croisiére s‘amuse et s‘accompagne
de palourdes, courgettes et de poudre
d‘olives noires

Venetie

UNE PETTTE
DOUCEUR mon
CANARD ?

S CREMA DI GRAPPA 6.5

Un digestif tout doux et le meilleur ami du

tiramisu
PPA VIEILLIE » CITRON VERT - EAU DE

COCO « SHERRY FINO « CAFE DOUX « LAIT

CLARIFIE

PICCOLINT ANTIPASTI / PRIMI:
Petite version de nos plats !
Chez Mimo, on peut aussi partager de petites
portions pour un moment convivial (minimum 2
par personne).

V?—, SECONDI @

BAR ENTIER A LA SICILIENNE
Mr le Bar se pavane, farci de tomates,

capres, olives noires et basilic
Sicrte

PLAT
.2

COTELETTES D'AGNEAU ET SA .23
TORRIDE PANURE DE PISTACHE

Le bonheur de I'été, accompagné d’'une

purée de carottes et de sa quenelle de

fromage frais ciboulette !

Rbbru22es

DOLCI

TIRAMISU TRADIZIONALE
Molto classico! La spécialité du Chef
Naéjona/

SN

SEMIFREDDO AMARETTI i
Tel un parfait & 'amande glacé

lombardie

LE BABA ET SA GLACE AU LIMONCELLO
Tout maison, de quoi en rester Baba !
Campanie

.85

PECHE AU FOUR CARAMELISEE, MOUSSE 357,
DE BELLINI AU SYPHON

Quand la péche fait la bamboche en soirée
mondaine

Venetie

DESSERT DU JOUR (SELON DISPONIBILITE) '/
Selon I'envie, 'humeur ou encore la fantaisie

du Chef

le Chef



